GESTIO D’AL-LERGENS EN LA INDUSTRIA
ALIMENTARIA

Jornada tecnica

TARREGA, dimecres 15 de febrer de 2012

PRESENTACIO

Les reaccions adverses als aliments, al-lérgies i intolerancies
alimentaries, constitueixen un problema de salut emergent.
L’Unica manera de prevenir-les és eliminar els al-lérgens de la
dieta de les persones sensibles. La correcta gestio dels al-lérgens
en la industria alimentaria ha d’assegurar que s’informi de la seva
presencia en letiqueta i que se n’eviti la preséncia no
intencionada.

PROGRAMA

Presentaci6 de la Jornada 10.00 h
Sra. Matilde Torralba, presidenta de SMAP - Celiacs de Catalunya.

Marc normatiu dels al-lérgens alimentaris. Noves propostes 10.15 h
Sra. Victoria Castell, responsable del Comité Cientific Assessor de I’Agéncia Catalana de Seguretat
Alimentaria.

Pausa 11.00 h

Gestio dels al-lérgens en la industria alimentaria 11.30 h
Sra. Rosa Mas, Corporacio Alimentaria Guissona, SA.

Analisis d’al-lérgens i gluten 12.15h
Sra. Maria Cinta Subirats, Laboratori de |’Agéncia de Proteccio de la Salut a Tortosa.

Cloenda de la Jornada 13.00 h
Sra. Gloria Cugat, cap de l’area de planificacio i auditories de 'Agéncia Catalana de Seguretat
Alimentaria.

INSCRIPCIONS: La jornada és gratuita, pero cal inscriure’s préviament trucant al 972 630 123 ext. 108 (Escola de
Capacitacio Agraria de I’Emporda) o a través del correu electronic: monica.pascual@gencat.cat .
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